
                                                 

Renata traz novidade nutritiva e divertida para a garotada: Macarrão 

de Sêmola com Ovos Alfabeto Ben 10

A criançada agora tem mais uma opção divertida na hora 

de  se  alimentar:  a  nova  massa  Alfabeto  Ben  10.  Um 

saboroso  macarrão  com  ovos  em  formato  de  letras,  o 

lançamento -  desenvolvido pela marca Renata,  da Selmi, 

uma  das  maiores  e  mais  tradicionais  indústrias  de 

alimentos do país - chega às prateleiras em março e conta 

com o divertido personagem Ben 10 para deixar a hora da 

refeição ainda mais atrativa. 

“Estamos ampliando o portfólio da linha Renata com um novo corte de macarrão. O 

objetivo é oferecer mais uma opção para o público infantil e aumentar nosso mix de 

produtos”,  diz  Ricardo Selmi,  presidente da empresa.  Para aumentar  ainda mais  a 

participação no mercado infantil - que representa 2,5% do faturamento da empresa - 

uma das estratégias é a criação de material exclusivo do Ben 10 para todos os pontos 

de venda. “Além de ser uma opção saudável e de qualidade, o produto também é uma 

forma lúdica de aprender brincando”, complementa o executivo. 

Disponível em embalagens de 500 gramas, o Macarrão com ovos Alfabeto Ben 10 é 

uma massa de sêmola,  produzida  a  partir  da  moagem da parte  nobre  do  trigo.  É 

produzida com farinha tipo 1: mais clara, pura e obtida por um grau menor de extração. 

Enriquecida ainda com ferro,  ácido fólico e ovos líquidos pasteurizados – mantendo 

todas as propriedades nutricionais - a massa acena como opção saudável e importante 

fonte de energia para a garotada.

Ficha técnica

Massa de Sêmola Alfabeto Bem 10

http://pt.wikipedia.org/wiki/Trigo


Embalagem: 500 gramas

Preço sugerido ao consumidor: R$ 1,89

Sobre a Selmi

São mais de 120 anos de tradição, conquistando a preferência do consumidor com 

diversos tipos de massas, farinhas especiais, bolos, bolinhos, mistura para bolos, além 

de café,  queijo  ralado,  azeite  e biscoitos –  por meio das marcas Renata e Galo.  A 

receita  é de sucesso:  matérias-primas selecionadas,  estrutura humana competente, 

tecnologia  de ponta e controle  rigoroso.  O resultado é a produção de centenas de 

toneladas de macarrão por dia, sempre mantendo a receita da legítima massa italiana, 

que era seguida por Adolfo Selmi,  o fundador da companhia,  em 1887. A empresa 

possui hoje modernas fábricas em Sumaré (SP) e Londrina (PR), além de maquinário 

e engenharia de produção de primeiro mundo – com a capacidade de expandir  sua 

estrutura física, sem interromper a produção. São 51 mil m2 de Centros de Distribuição, 

que recebem produtos diariamente.
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